S e Chasse }
¢ gﬁ’

ENTREES

Creme de courge et copeaux de chataigne 13.00
Creme de courge et des de foie gras 18.00
Feuillet¢ aux Chanterelles 18.00
Terrine de chevreuil et noisettes 19.00

Cornichons, oignons & petite salade

PLATS %‘ &

Civet de chevreuil (fagon grand-mere) 33.00

Medaillon de chevreuil 47.00

Sauce Grand-Veneur

Entrecéte d€ C€I’f sur ardoise 39.00

Sauce Grand-Veneur

Fondue dll Cl’l&SSﬁuI' 40.00

Viande ¢picce de chevreuil ou cerf, selon arrivage

Tous nos plats sont accompagnés de la garniture traditionnelle et

spitzli maison ou tagliatelles

&

S

s ‘/‘“ B ;
e Y

€7

- La provenance des viandes de chasse : UE, NZ

DESSERT
Creme brulee aux chataignes 13.00

CHER CLIENT, SI VOUS ETES SUJET A DES ALLERGIES OU INTOLERENCES, NOS COLLABORATEURS VOUS INFORMERONT
VOLONTIERS SUR LES INGREDIENTS UTILISES DANS NOS PLATS SUR SIMPLE DEMANDE DE VOTRE PART
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MENU 1

Creme de Courge et dGS de f01e gras

q

Medaillon de Chevreu11

Sauce Grand-Veneur
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Creme bralée aux chﬁtaignes

73.00-
MENU 2

Terrine de chevreuil et noisettes

Cornichons, oignons & petite salade

Entrecote de cerf sur ardoise

Sauce Grand-Veneur

Cafe gourmand

67.00-
MENU 3

Creme de Courge et copeaux de Chatalgne
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Civet d€ ChGVTGull fagon grand mere
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Sorbet valaisan

53.00-

LES MENUS SONT HORS
PASSEPORT GOURMAND




